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Tudod-e, milyen az egri bikak vére?
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Eger varanak ostromakor tortént, hogy egy nap a var kapitanya, Dobé Istvan azt
vette észre, hogy katonai a tobb 6ras roham utian mar faradnak. A lelkesedés és a
hdsiesség mar nem volt képes potolni az elesetek helyét a varfalon. Az egyre
stiribben felhangzé Allah kialtasok mar gydézelmi iivoltéssé erosodtek. Dobo latta,
hogy a katonak egyre kevésbé képesek védekezni a torok tilerd tamadasaitol, ezért
megnyittatta a borospincéket, ahonnét az asszonyokkal kiilonleges vorosbort
hozatott fel.


https://varazsbetu.hu/mesetar/tudod-e_milyen_az_egri_bikak_vere

Ezt adtdk a katondknak, hogy 1j erdre kapjanak. A bor vorosre festette a férfiak arcit,
szakallat, pancéljat. A torokok lattdk, hogy milyen er6t ad a vitézeknek a voros szind ital,
és mivel nagyon babondsak voltak, azt hitték, hogy az ital foldontuli er6t ad. Sz4jrol
szdjra jart kozottiik a hir: A magyarok bikak vérét isszdk, attdl olyan er6sek €s batrak! Az
oszmén harcosok rettegve menekiiltek a ,,vérszomjas” egriek eldl. Persze ez csak egy
legenda, melynek valdszintileg nem sok alapja van, hiszen a borrdl az els6 emlités csak a
19. szazad mésodik felében esik. De ha a legenda nem is igaz, a bor hire mégis
legenddssa valt mara.

Egy masik torténet is az 1552-es ostrom 1dejébdl szarmaztatja a nevet.

Ahmed pasa egy Eger kornyéki csarda mellett verte fel a sdtrat. A csdrddsnénak €s a
lany4dnak mar nem volt ideje elmenekiilni, reszketve konyorogtek az életiikért. Ahmed
pasa megkegyelmezett nekik, és a csardasnét felfogadta szakacsndnek. A csarddsné
lednya hires volt szépségérol, igy hit a pasanak is megtetszett. Elhatarozta, hogy
haremébe fogadja. Persze a lediny nem kért a megtiszteltetésbdl. Konyorgott anyjanak,



mentse meg. Igy aztdn aznap a csarddsné kiilonosen finom vacsorat készitett. A siilt
valoban izlett is a moszlim vezérnek. Ahmed ujra és ujra kért az izletes martasbol, sot egy
1d6 utdn mar nem is a huas mellé ette, hanem egyenesen kupabdl itta a voros folyadékot,
mig hirtelen mély dlomba szenderiilt. Mire masnap felébredt, az ifju lednynak mar csak
hilt helyét talalta. Ahmed éktelen haragra gerjedt, €s azzal vadolta a szakdcsnét, hogy
szandékosan elkabitotta. A szakacsné csodalkozva nézett rd. Azzal védekezett, hogy 6
ugy készitette a martdst, ahogy azt Egerben szoktdk: bikavért tett bele. Ennek lehetett
ilyen hatdsa a paséra.

A torténet szerint igy lett az egri vorosborbol bikavér. Az egri bikavér kiilonlegessége
abban rejlik, hogy — eltéréen a hagyomédnyos boroktdl — nem egy, hanem legalébb
haromfajta sz616 levébdl késziil, azaz

harom kiilonb6z6 fajta sz616 mustjat hiazasitjak 6ssze. A bor alapja a kékfrankos vagy
kadarka, a hazasitdshoz felhasznalt fajtak lehetnek példaul a kékoportd, a caberet
sauvignon vagy a pinot noir. Az egri bikavér elddllitasardl szol6 szabalyzat még azt is
elbirja, hogy az italt legalabb egy évig kell tolgyfahorddban érlelni, s6t, ha magasabb
mindséget szeretnének elérni, akkor négy sz616 levét kell felhaszndlni, és legaldbb két
évet kell a bort érlelni, miel6tt asztalra keriil. Kordbban csak az Egri Borkombinét
termelhette és forgalmazhatta az egri bikavért, de miota l1étrejott a hegykozség, azaz a
helyi bortermelSk kdzossége, azéta minden egri gazda drusithatja ezt megjeldlést, ha
egyébként eleget tett az elballitasi szabalyoknak. Eger kornyéke a honfoglalds 6ta lakott,
szent Istvdn Egerben alapitotta egyik elsd plispokségét. Az ide koltozd szerzetesek hoztdk
magukkal otthonukbdl a sz516t. A hosszu szdzadok soran tobb kiillonbdz6 nép képviseldi
keveredtek itt, mindannyian hozzatettek valamit a mai egri bikavér izéhez és hirnevéhez.

A tatarjaras utan IV. Béla vallonokat telepitett ide, akik magukkal hoztak borkészitési
tudomanyukat is, példaul a hordokészités titkat. A racok a torokok el6l menekiiltek ide,
t6liik tanultdk meg a helyiek a vorosborkészités héjon erjesztéses modszerét, €s 6k hoztik
magukkal a Kadarkat is. A 19. szdzad végén Egerben is feliitotte a fejét a filoxéra, és
szinte teljesen kiirtotta az iiltetvényeket.

Az ujratelepitések sordn nem csak a hagyomanyos fajtdkat iiltették tjra, hanem 1j fajtakat
1s hoztak be. Az egri bikavér sotét szind, testes, barsonyosan fanyar izt. Fliszeres illata és
zamata az aszkoldas, azaz a fahordéban, pinceh6mérsékleten valé érlelés utan alakul ki.
Az egri bikavér magyaros, vagy vadhisokbol késziilt fliszeres ételekhez illik leginkabb,



természetesen csak 18 éves kor felett.
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